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40 ANNI NELLA RISTORAZIONE COLLETTIVA

Nati nell’ormai lontano 1980 ITALREST si occupa da sempre
di ristorazione collettiva innovando gia a quel tempo il settore

con Romano Macca il fondatore della Azienda innovatore nel

settore della ristorazione collettiva gia dal lontano 1965.
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L’azienda si occupa di ristorazione scolastica, aziendale

sanitaria.
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Impieghiamo prodotti a filiera corta (frutta, ortaggi e latticini).
Promuoviamo ['utilizzo di prodotti alimentari da coltura

‘ Biologica, IGP e DOP. Ci avvaliamo di produttori e fornitori
— b Certificati di indiscutibile affidabilita

Wel dire fidveia.

PERSONALE FORMATO E MOTIVATO

11 nostro servizio dipende giorno per giorno, dal nostro personale. Un

gruppo affiatato professionale e motivato sono una delle componenti
fondamentali del successo. Per questo la nostra societa investe tempo
e risorse nella formazione ma anche nella comprensione delle migliori
formule di collaborazione per i servizi contemplando il carattere, gli
interessi, le predisposizioni personali per permettere la massima
realizzazione umana e professionale del lavoratore che in tal modo si

sente «parte dell azienday.




TECNOLOGIE DI PRODUZIONE

ITALREST utilizza attrezzature di ultima generazione per la produzione dei pasti; il
loro processo di semi lavorazione, cottura raffreddamento e trasporto sono ottimizzati
alle necessita del singolo cliente. Ogni processo o fase é sottoposta e descritta ad un
piano integrato compreso nelle Certificazioni di Qualita volontarie e periodicamente

sottoposto a controlli di auditor esterni.

SERVIZIO CUCINA SUL POSTO

Nel caso in cui il Cliente abbia a disposizione una cucina sul posto ITALREST
si rende disponibile di gestire la preparazione dei pasti assumendo il personale
operante, le utenze, le pratiche igienico sanitarie e, a necessita , della messa a

norma e integrazione delle attrezzature di cucina.

SERVIZIO PASTI VEICOLATI

Siamo in grado di fornire Clienti che non hanno una adeguata cucina
interna o non intendono utilizzarla per i servizi di ristorazione. Il servizio
verra garantito con la preparazione, il confezionamento ed il trasporto
dei pasti in “legame fresco caldo” custoditi in contenitori isotermici o
anche contenitori termo-attivi dotati di resistenze termiche interne e

coperchi eutettici per il mantenimento del freddo. I pasti potranno essere

porzionati in pluriporzione o in monoporzione (termo-sigillati).
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Sede Legale : Via Oderisi Da Gubbio 266 00146 Roma
Sede Operativa : Via Falconella 12 00043 Marino (RM)
Telefono : 06 84.38.98.74

Cellulari : 334.461.53.564. 388.30.85.651 348.30.16.327
Sito web: www.italrest.eu

Email : italrestsri@gmail.com

Email certificata : italrestsri@open.legalmail.it



